EIIPINCS
LANDHAUS ENGELBERG

IM FREILICHTMUSEUM BEUREN

Die Knackigen

@ Kleiner bunter Salat 4,90% VLG

als gesunder Starter vorab oder als erfrischender Begleiter zum Essen

@ GroRer bunter Salat mit Halloumi Grillkase, V
Granatapfelsirup & Brot 13,90

Die schwabischen Klassiker
3 Hausgemachte Maultaschen (von Schwein und Kalb) SR L

mit Schmalzzwiebeln, BratensoRle & unserem traditionellen Kartoffelsalat 11,90

Rostbraten vom Albrind mit geschmalzten Zwiebeln b 8

dazu hausgemachte Spatzle & ein kleiner bunter Salat 19,90

Wir bereiten den Rostbraten ,,medium” bei ca. 56C° Kerntemperatur
und kleinem Fettrand zu (ca. 160gr. vor Zubereitung). Das macht das Fleisch saftig

und lasst das Aroma voll zur Geltung kommen.

&) Wurstsalat in feiner Essig-Ol Marinade mit Zwiebelringen
dazu Krautsalat, Brot, Butter, Ei, Tomate und Senfgurke 9,20

Linsen & hausgemachte Spatzle V,L
2/ einzigartig gewiirzt nach Art des Hauses 8,60
-« Mit ma Péarle Saiten 11,50 L

V VEGETARISCH V+VEGAN L LACTOSEFREI G GLUTENFREI

Schmeck den Stiden Auszeichnung: 2 Lowen S»RIWR fiir regionale Zutaten




